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Ementa 

Estrutura e composição química dos principais tipos de grãos usados na panificação. Tipos 
de farinhas. Tipos de massas, etapas de processamentos, embalagem e conservação. 
Principais processos de panificação. Controle de qualidade. 

 
Curso(s) onde a disciplina é 

ofertada 
Período Eixo 

Obrigatória ou 
Optativa? 

Química Tecnológica 8º 
[7] Alimentos e suas 

Tecnologias 
Optativa 

 

Interdisciplinaridade 

Pré-requisitos:  
Não há 
Correquisitos:  
[G00TEAL0.01] Tecnologia de Alimentos 

 

Objetivos: A disciplina deverá possibilitar ao estudante 

1.  
conhecer a composição química e conseguir diferenciar os principais tipos de grãos 
utilizados na panificação. 

2.  conhecer os tipos de farinhas usadas na panificação. 

3.  conhecer as propriedades físico-químicas e funcionais do amido. 

4.  conhecer as etapas de produção de pães, bolos, massas alimentícias e biscoitos. 

 

Unidades de Ensino 
Carga horária: 

horas-aula 

1.  
Estrutura e composição química de grãos (cereais como trigo, 
aveia, centeio, cevada) 

03 

2.  Tecnologia pós-colheita dos grãos (cereais) 03 

3.  Etapas de beneficiamento dos grãos  03 
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4.  Propriedades químicas e tecnológicas dos amidos 03 

5.  
Processos de gelatinização, estabilização, retrogradação do 
amido 

06 

6.  
Processamento dos cereais para obtenção de diferentes tipos de 
farinhas (trigo, aveia, centeio e cevada) 

06 

7.  
Etapas do processamento de pães (matérias-primas, 
ingredientes, conservação, controle de qualidade) 

09 

8.  
Etapas de processamento de bolos, massas alimentícias e 
biscoitos (matérias-primas, ingredientes, conservação, controle 
de qualidade) 

12 

Total: 45 
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