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DIRETORIA DE GRADUACAO
CEFET-MG PLANO DE ENSINO

MINISTERIO DA EDUCACAO
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS

BACHARELADO EM QUIMICA TECNOLOGICA

CAMPUS NOVA SUICA — NS

Disciplina: Tecnologia de Panificag&o CODIGO: GOOTEPAO0.01

Inicio: Marco/2024 Ano/semestre: 2024.1

Carga horaria total: 45 horas-aula Semanal: 3 horas-aula | Créditos: 3

Natureza: Teorica

Area de Formac&o - DCN: Especifica

Departamento que oferta a disciplina: Departamento de Quimica

Ementa

Principais processos de panificacdo. Controle de qualidade.

Estrutura e composi¢éo quimica dos principais tipos de grédos usados na panificagédo. Tipos
de farinhas. Tipos de massas, etapas de processamentos, embalagem e conservagéao.

Curso(s) onde a disciplina é . . Obrigatdria ou
ofertada Periodo Eixo Optativa?

[7] Alimentos e suas
Tecnologias

Quimica Tecnolégica 8° Optativa

Interdisciplinaridade

Pré-requisitos:
N&o ha

Correquisitos:
[GOOTEALO.01] Tecnologia de Alimentos

Objetivos: A disciplina devera possibilitar ao estudante

1 conhecer a composicao quimica e conseguir diferenciar os principais tipos de graos
' utilizados na panificacéo.

2. conhecer os tipos de farinhas usadas na panifica¢ao.

3. conhecer as propriedades fisico-quimicas e funcionais do amido.

4. conhecer as etapas de producédo de paes, bolos, massas alimenticias e biscoitos.

Unidades de Ensino Carga horaria:
horas-aula
1 Estrutura e composicao quimica de gréos (cereais como trigo, 03
' aveia, centeio, cevada)
2. Tecnologia pés-colheita dos gréos (cereais) 03
3. Etapas de beneficiamento dos gréaos 03
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4, Propriedades quimicas e tecnhologicas dos amidos 03
5 Processos de gelatinizacédo, estabilizacdo, retrogradacéo do 06
' amido
6 Processamento dos cereais para obtencao de diferentes tipos de 06
' farinhas (trigo, aveia, centeio e cevada)
7 Etapas do processamento de paes (matérias-primas, 09
' ingredientes, conservacado, controle de gualidade)
Etapas de processamento de bolos, massas alimenticias e
8. biscoitos (matérias-primas, ingredientes, conservacao, controle 12
de qualidade)
Total: 45
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