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Ementa 

Características das matérias-primas, fisiologia e armazenamento na pós-colheita. Fatores que 
influenciam a qualidade das frutas e hortaliças in natura e processadas. Processamento e 
produtos de frutas e hortaliças. Frutas e hortaliças minimamente processadas. 
Armazenamento e embalagem. Controle de qualidade. 

 
Curso(s) onde a disciplina é 

ofertada 
Período Eixo 

Obrigatória ou 
Optativa? 

Química Tecnológica 8º 
[7] Alimentos e suas 

Tecnologias 
Optativa 

 

Interdisciplinaridade 

Pré-requisitos: 
Não há 
Correquisitos:  
[G00TEAL0.01] Tecnologia de Alimentos  

 

Objetivos: A disciplina deverá possibilitar ao estudante 

1.  
compreender o comportamento bioquímico das frutas e vegetais de acordo com a 
atividade respiratória. 

2.  
compreender e identificar como o armazenamento na pós-colheita interfere na 
qualidade da matéria-prima e do produto final. 

3.  conhecer tecnologias na produção de frutas e vegetais. 

 

Unidades de Ensino 
Carga horária: 

horas-aula 

1.  Ciclo vital de frutas e hortaliças, classificação de frutas e vegetais 02 

2.  
Transformações bioquímicas que ocorrem na pós-colheita de 
frutas e vegetais 

04 

3.  Cuidados pós-colheita de frutas e vegetais 04 
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4.  
Etapas de pré-preparo da matéria-prima (resfriamento, 
armazenamento, seleção, classificação, limpeza e sanitização) 

04 

5.  
Fatores, intrínsecos e extrínsecos, que influenciam a ocorrência 
das principais alterações que em frutas e vegetais 

06 

6.  Armazenamento de frutas e vegetais  04 

7.    Tratamento térmico aplicados a matérias-primas vegetais 06 

8.  Tecnologia de fabricação de sucos/polpas e néctares 06 

9.    Desidratação de frutas e vegetais 04 

10.  Tecnologia de fabricação de geleias 04 

11.  Conservas de vegetais 04 

12.  Processamento mínimo de frutas e vegetais 04 

13.  
Embalagens com atmosfera modificada e embalagens 
inteligentes 

04 

14.  Controle de qualidade  04 

Total: 60 
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