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DIRETORIA DE GRADUACAO
CEFET-MG PLANO DE ENSINO

MINISTERIO DA EDUCACAO
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS

BACHARELADO EM QUIMICA TECNOLOGICA

CAMPUS NOVA SUICA — NS

Disciplina: Tecnologia de Frutas e Vegetais CODIGO: GOOTFVEO0.01
Inicio: Marco/2024 Ano/semestre: 2024.1
Carga toraria total: 60 horas-aula Semanal: 4 horas-aula | Créditos: 4

Natureza: Teorica

Area de Formac&o - DCN: Especifica

Departamento que oferta a disciplina: Departamento de Quimica

Ementa

Caracteristicas das matérias-primas, fisiologia e armazenamento na pés-colheita. Fatores que
influenciam a qualidade das frutas e hortalicas in natura e processadas. Processamento e
produtos de frutas e hortaligas. Frutas e hortalicas minimamente processadas.
Armazenamento e embalagem. Controle de qualidade.

Curso(s) onde a disciplina é . . Obrigatéria ou
ofertada Periodo Eixo Optativa?
Quimica Tecnolégica 8° [7] Allmentos_e suas Optativa
Tecnologias

Interdisciplinaridade

Pré-requisitos:
Nao hé

Correquisitos:
[GOOTEALO.01] Tecnologia de Alimentos

Objetivos: A disciplina devera possibilitar ao estudante

1 compreender o comportamento bioquimico das frutas e vegetais de acordo com a
' atividade respiratoria.

> compreender e identificar como 0 armazenamento na poés-colheita interfere na
' qualidade da matéria-prima e do produto final.

3. conhecer tecnologias na producéo de frutas e vegetais.

Unidades de Ensino Carga horaria:
horas-aula
1. Ciclo vital de frutas e hortali¢as, classificacdo de frutas e vegetais 02
> Transformag8es bioquimicas que ocorrem na pés-colheita de 04
' frutas e vegetais
3. Cuidados pés-colheita de frutas e vegetais 04
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4 Etapas de pré-preparo da matéria-prima (resfriamento, 04
' armazenamento, selecéo, classificacdo, limpeza e sanitizac&o)
5 Fatores, intrinsecos e extrinsecos, que influenciam a ocorréncia 06
' das principais alteracdes gue em frutas e vegetais
6. Armazenamento de frutas e vegetais 04
7. Tratamento térmico aplicados a matérias-primas vegetais 06
8. Tecnologia de fabricacdo de sucos/polpas e néctares 06
9. Desidratacdo de frutas e vegetais 04
10. | Tecnologia de fabricagcéo de geleias 04
11. | Conservas de vegetais 04
12. | Processamento minimo de frutas e vegetais 04
13 Embalagens com atmosfera modificada e embalagens 04
" | inteligentes
14. | Controle de qualidade 04
Total: 60
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ALCARDE, A. R.; ARCE, M. A, B, R. d; SPOTO, M, H. F. (ed.). Fundamentos de
ciéncia e tecnologia de alimentos. 2. ed. rev. e ampl. Barueri: Manole, 2020.
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' de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019.

3. LIMA, U. A. Agroindustrializagdo de frutas. 3. ed. Piracicaba: Editora FEALQ, 2018.
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Bibliografia Complementar

GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B. da; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios
e aplicacdes. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Nobel, 2009.

LAJOLO, F. M.; MERCADANTE, A. Z. Quimica e Bioquimica dos Alimentos.
Editora Atheneu, 2017. E-book.

3. LIMA, L. P. Matérias-primas agropecuarias. Vicosa: UFV, 2018.
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2.

PALIYATH, G. Postharvest biology and technology of fruits, vegetables, and
flowers. Ames, lowa: Wiley-Blackwell, 2008.

5 WILLS, R. B. H. Postharvest: an introduction to the physiology and handing of
' fruit and vegetables. 3rd ed. New York: Van Nostrand Reinhold, 1989.
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