
 

 

 

MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO 
CENTRO FEDERAL DE EDUCAÇÃO TECNOLÓGICA DE MINAS GERAIS 

DIRETORIA DE GRADUAÇÃO 

                               P L A N O   D E  E N S I N O    
 

 

 

BACHARELADO EM QUÍMICA TECNOLÓGICA 

CAMPUS NOVA SUÍÇA – NS 

Disciplina: Análise Sensorial   CÓDIGO: G00ANSE0.01  

 

Início: Março/2024 Ano/semestre: 2024.1 

Carga horária total:  45 horas-aula Semanal: 3 horas-aula Créditos: 3 

Natureza: Teórica 

Área de Formação - DCN: Específica 

Departamento que oferta a disciplina: Departamento de Química 

 

Ementa 

Introdução a análise sensorial. Princípios de fisiologia sensorial. Fatores que influenciam a 

avaliação sensorial. Métodos sensoriais: discriminativos; descritivos; afetivos. Técnicas 

experimentais em análise sensorial. Montagem, organização e operação de um programa 
de avaliação sensorial. Propriedades sensoriais dos alimentos. 

 
Curso(s) onde a disciplina é 

ofertada 
Período Eixo 

Obrigatória ou 
Optativa? 

Química Tecnológica 7º 
[7] Alimentos e suas 

Tecnologias 
Optativa 

 

Interdisciplinaridade 

Pré-requisitos: 
[G00TEDE0.01] Tratamento Estatístico de Dados Experimentais  
Correquisitos:  
Não há 

 

Objetivos: A disciplina deverá possibilitar ao estudante 

1.  conhecer os gostos primários. 

2.  
conhecer a organização e funcionamento/rotina de um laboratório de análise 
sensorial de alimentos. 

3.  
conhecer os principais métodos de diferença e discriminatórios para avaliação 
sensorial de alimentos. 

 

Unidades de Ensino 
Carga horária: 

horas-aula 

1.  Histórico e desenvolvimento da análise sensorial 03 

2.  
Princípios de fisiologia sensorial. Fatores que influenciam a 
avaliação sensorial. 
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3.  
Montagem e funcionamento de um laboratório de análise 
sensorial de alimentos (condições para avaliação sensorial)  

03 

4.  Gostos primários 06 

5.  Estatística na análise sensorial 03 

6.    Medidas Sensoriais 03 

7.  Métodos discriminativos  06 

8.    Métodos afetivos  06 

9.  Métodos descritivos  06 

10.  Estudos de caso e seminários  03 

11.  Seminários  03 

Total: 45 
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