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BACHARELADO EM QUIMICA TECNOLOGICA

CAMPUS NOVA SUICA — NS

Disciplina: Anélise Sensorial CODIGO: GOOANSEO0.01

Inicio: Marco/2024 Ano/semestre: 2024.1

Carga horaria total: 45 horas-aula Semanal: 3 horas-aula | Créditos: 3

Natureza: Tedrica

Area de Formagc&o - DCN: Especifica

Departamento que oferta a disciplina: Departamento de Quimica

Ementa

Introducdo a analise sensorial. Principios de fisiologia sensorial. Fatores que influenciam a

avaliacdo sensorial. Métodos sensoriais: discriminativos; descritivos; afetivos. Técnicas
experimentais em analise sensorial. Montagem, organizagédo e operagdo de um programa
de avaliacdo sensorial. Propriedades sensoriais dos alimentos.

Curso(s) onde a disciplina é Periodo Eixo Obrlgat(_)rla ou
ofertada Optativa?

[7] Alimentos e suas

uimica Tecnolégica 7° .
Q 9 Tecnologias

Optativa

Interdisciplinaridade

Pré-requisitos:
[GOOTEDEO.01] Tratamento Estatistico de Dados Experimentais

Correquisitos:
Ndo ha

Objetivos: A disciplina devera possibilitar ao estudante

1. conhecer os gostos primarios.

> conhecer a organizagao e funcionamento/rotina de um laboratério de analise
' sensorial de alimentos.

3 conhecer os principais métodos de diferenca e discriminatérios para avaliacdo
' sensorial de alimentos.

Unidades de Ensino Carga horaria:
horas-aula
1. Historico e desenvolvimento da analise sensorial 03
2 Principios de fisiologia sensorial. Fatores que influenciam a 03
' avaliacdo sensorial.

"¥2/S0/LT 3P ‘¥7/6 N ON-13430/3d3D/AVYDD 083eI3q113Q B WOD 0PJ0dE 3 ‘QYYDD 0P OBIUNAI 5/ 7 BU seperosde d sepesinal sedlyel30l|qig Se1uIa)ay



PLANO DE ENSINO

3 Montagem e fqncionamento Qe~ um Iaboratérjo ge anélisg 03
sensorial de alimentos (condi¢cdes para avaliagéo sensorial)
4. Gostos primarios 06
5. Estatistica na analise sensorial 03
6. Medidas Sensoriais 03
7. Métodos discriminativos 06
8. Métodos afetivos 06
9. Métodos descritivos 06
10. | Estudos de caso e seminarios 03
11. | Seminarios 03
Total: 45
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ELLENDERSEN, L. S. N.; WOSIACKI, Gilvan. Analise sensorial descritiva
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