MINISTERIO DA EDUCACAO i
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
DIRETORIA DE GRADUACAO

CEFET-MG
Plano Didatico Campus: | —BH

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE ANALISES | CODIGO: 2QUI 031
MICROBIOLOGICAS

VALIDADE: Inicio: 08/2008 Término:
Carga Horéria: Total: 30 horas/aula Semanal: 02 aulas Créditos: 02
Modalidade: Teoria

Classificacdo do Conteudo pelas DCN: Basica

Ementa:

Microbiologia industrial e aplicada: controle microbioldgico na industria de alimentos
e industria de cosméticos. Indicadores microbiolégicos e microrganismos
patogénicos. Principios de preservacado de alimentos. Analise microbiolégica de
agua.

Cursos Periodo Eixo Obrig. | Optativa
Bacharelado em 50 Analises Tecnoldgicas X

Quimica

Tecnoldgica

Departamento/Coordenagéo:

INTERDISCIPLINARIDADES

Pré-requisitos

Microbiologia basica

Co-requisitos

Laboratério de Andlises Microbioldgicas

Disciplinas para as quais é pré-requisito

Disciplinas para as quais é co-requisito

Objetivos: A disciplina devera possibilitar ao estudante

1
Conhecer as principais fontes de contaminacé&o microbiologicas ambientais, em
medicamentos, cosméticos, alimentos e bebidas.

2 |Conhecer os principios da legislacdo e regulamentacdo em casos de
contaminagdo microbiana em alimentos, bebidas, medicamentos e cosmeéticos
nao-estéreis;

3 | Conhecer as principais formas de identificacdo junto as técnicas utilizadas no
controle de qualidade que propiciam a minimizacéo e eliminagéo das
contaminacdes microbianas.
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CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS

DIRETORIA DE GRADUACAO
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Plano Didatico Campus: | —BH
Unidades de ensino Carga-
horaria
Horas/aula

1 |- Microbiologia da agua: Microbiota da agua, Fontes e Purificacao 05
da agua, Doencas de Veiculacao Hidrica.

2 |- Microrganismos Indicadores da Qualidade de &agua: coliformes 03
totais, coliformes termotolerantes, Escherichia coli e outros
indicadores microbioldgicos.

3|- Legislacdo e Metodologia de Andlise dos Indicadores da 05
Qualidade microbiolégica da dgua

4|- Microbiologia do ar: Composicdo do ar, Impurezas, 06
Caracteristicas de ambientes abertos e fechados, Fungos
Anemofilos, Doenca dos Legionarios.

Populacao Microbiana em Ar condicionado de Automoveis.

5|- Microbiologia do Solo: Microrganismos do solo, Contagem e 06
Isolamento de Microrganismos do solo, Interacdes dos
microrganismos e do solo.

- Papel dos microrganismos nos ciclos do nitrogénio, carbono e
enxofre.

6 |- Controle de qualidade microbiol6gico de cosméticos: Aspectos 06
Gerais, Fontes e Fatores de Contaminacdo Microbiana. Técnicas
de identificacdo de patdgenos de farmacos e cosméticos.

- Boas Praticas de Fabricacdo no controle da contaminacao.

7 |- Andlise da Qualidade Microbiana de Produtos nao estéreis: 05
Padrbes e Métodos de Analise.

8 |- Microbiologia de Alimentos: Introducédo, Importancia e Objetivos, 06
Controle dos Microrganismos.

- Andlise Microbiolégica. Legislacao.
- Controle de Qualidade na Industria de Alimentos.

9| Toxinfecgdes Alimentares: Seminarios: Salmonella, Shigella, 03
Listeria. monocytogenes, E. coli, Clostridium botulinum e
Clostridium perfringens, Campylobacter, Vibrio, Aeromonas.

Total 45

Bibliografia Basica

1

TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. 82 ed. Porto Alegre:

Artmed, 2008.

2

PELCZAR JUNIOR, M. J.; CHAN, E. C .S.; KRIEG, N. R. Microbiologia 2. 82 ed. S&o

Paulo: Makron Books, 2005.

3

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 62 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

Bibl

iografia Complementar

1

PELCZAR JUNIOR, M. J.; CHAN, E. C .S.; KRIEG, N. R. Microbiologia 1. 82 ed. Sdo

Paulo: Makron Books, 2005.

2

EATON, A. D.; CLESCERI, L. S. Standard Methods for the Examination of Water &

Wastewater. 212 ed. American Pub. Health Association, 2005.
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MINISTERIO DA EDUCACAO i
CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE MINAS GERAIS
DIRETORIA DE GRADUACAO

CEFET-MG
Plano Didatico Campus: | —BH

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE ANALISES | CODIGO: 2QUI 031
MICROBIOLOGICAS

Periodo Letivo: 2° Semestre / 2011

Carga Horéria: Total: 45 horas Semanal: 03 aulas Créditos: 03
Modalidade: Tedrica

Classificagdo do Conteudo pelas DCN: Bésica

Departamento/Coordenacédo: Departamento de Quimica / DEQUI
Professor (a): Fatima de Cassia Oliveira Gomes

Técnicas Utilizadas Atividades Avaliativas Valor
Aula expositiva em quadro. X | Avaliacdes (30 pontos cada) 60
Aula com uso de projetor multimidia. X | Trabalhos teéricos 20

Exercicios 20
Aulas praticas em laboratorio. X Total | 100
Trabalho tedrico individual. X

Trabalho tedrico em equipe.

Atividades Complementares:
(atividades ndo computadas na carga-horaria, que contribuam a melhoria do
processo ensino-aprendizagem)

Leitura de textos e artigos complementares individuais e em equipe.

Horario semanal e local para atendimento extraclasse aos alunos:
Local: Departamento de Quimica — Campus |
Horario semanal: quarta, quinta e sexta, nos intervalos das aulas.

Bibliografia Adicional:
(relacdo de textos ou materiais didaticos ndo constantes do plano de ensino)

1 | Glazer, A. N. et al. Biotecnologia microbiana — fundamentos da microbiologia

aplicada. 22. Ed. Cambridge, 2007.

2 | LIMA, U. A. et al. Biotecnologia Industrial, vol. 1, 2, 3 e 4, S&o Paulo: Edgard
Blucher Ltda, 2001.

Professor (a) responsavel: Data:
Prof. Fatima de Cassia Oliveira Gomes

11/07/2011
Coordenador (a) do curso: Data:
Prof. Claudinei Rezende Calado

11/07/2011
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