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DISCIPLINA: Laboratério de andlises de alimentos e | CODIGO: 2QUI.046
bebidas

VALIDADE: Inicio: 01/ 2009 Término:

Carga Horéria: Total: 45 horas/aula ~ Semanal: 3 horas/aula Créditos: 03
Modalidade: Pratica

Classificacdo do Conteudo pelas DCN: Profissional

Ementa:

Introducado a andlise de alimentos. Amostragem para analise bromatologica. Analise
percentual de alimentos. Alimentos de origem vegetal e animal. Analise quimica de
controle de qualidade de bebidas e 6leos.

Curso Periodo Eixo Obrig. Optativa
Quimica ge Alimentos, bebidas e X
Tecnologica suas tecnologias.

Departamento/Coordenacao: Departamento de Quimica (DEQUI)

INTERDISCIPLINARIEDADES

Pré-requisitos

Co-requisitos

Tecnologia de Alimentos e Bebidas

Disciplinas para as quais é pré-requisito

Disciplinas para as quais é co-requisito

Tecnologia de Alimentos e Bebidas

Objetivos: A disciplina devera possibilitar ao estudante:

1 |Prepara amostras de alimentos e bebidas para analise laboratorial.

2 |Conhecer os métodos oficiais de analise da composicdo centesimal de
alimentos.

3 |Realizar analise e determinar o teor de umidade, cinzas totais, lipideos,
proteinas, aclcares redutores e ndo redutores e fibras em alimentos.

Realizar analise de aditivos e de cafeina em bebidas.

o~

Conhecer os principios da legislacdo e regulamentacdo da Anvisa sobre
diferentes grupos de alimentos e bebidas.
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Unidades de ensino

Carga-horaria

Horas/Aula
1 [Amostragem na andlise de alimentos 03
2 |Determinacdo da umidade 03
3 |Determinacéo de cinzas totais 03
4 | Determinacédo de lipideos 03
5 |Analise de acucares redutores e ndo redutores 03
6 |Determinacédo de proteinas 03
7 |Determinacéo de fibras — detergente acido 03
8 |Analise bromatoldgica do leite 03
9 | Andlise bromatoldgica do mel 03
10 | Bromatologia de ovos 03
11 | Andlise bromatolégica de bebidas 03
12 | Analise de farinhas 03
13 | Analise de &cido benzdico 03
14 | Analise de cafeina 03
15 | Apresentacao de seminarios 03
Total 45
Bibliografia Basica
1 | CECCHI, H.M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos.
22, ed. Revisada. Campinas: Unicamp, 2003.
2 | SILVA, D.J. Analise de alimentos Métodos quimicos e bioldgicos. 22. ed.
Vicosa: UFV, 1998.
3 | Zenebon, O.; Pascuet, N.S. Métodos fisico-quimicos para andlise de
alimentos. 42. ed. Sdo Paulo: Instiuto Adolfo Lutz, 2008.
Bibliografia Complementar
1| AO.A.C. ASSOCIATION OF OFFICIAL AGRICULTURAL CHEMISTS. Official
Methods of Analysis. 152 ed. Arlinton: AOAC, 1990.
2 | BOBBIO, F.O. & BOBBIO, P.A. Quimica do processamento de alimentos. 22

ed., 1992.
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BOBBIO, F.O. Manual de laboratério de quimica de alimentos. Sao Paulo:
Editora Varela, 2003.

4

PASTORE, G.M. et al. Bioquimica experimental de alimentos. S&o Paulo:
Editora Varela, 2005.

LIMA, U.A. Alimentos e bebidas produzidos por fermentacdo. Sdo Paulo:
Edgard Blucher, 1983.
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| DISCIPLINA: | CODIGO:
Periodo Letivo:
Carga Horéria: Total: Semanal: Créditos:
Modalidade: Tedrica

Classificacao do Conteudo pelas DCN:

Curso Periodo Eixo Obrig. Optativa

Quimica
Tecnologica

Departamento/Coordenacao: Departamento de Quimica (DEQUI)
Professores:

Técnicas Utilizadas Atividades Avaliativas Valor
Aula expositiva em quadro. Provas escritas

Aula com uso de projetor multimidia. Total

Aulas praticas em laboratério.

Trabalho teérico individual.

Trabalho tedrico em equipe.

Atividades Complementares:
(atividades ndo computadas na carga-horaria, que contribuam a melhoria do processo ensino-
aprendizagem)

Horario semanal e local para atendimento extraclasse aos alunos:
Local: Departamento de Quimica — Campus |
Horéario semanal:

Bibliografia Adicional:
Artigos técnicos relacionados com os conteudos da disciplina a ser obtidos pelos
alunos como pesquisa bibliogréafica

1

2

3

L Data:
Professores responsaveis:

Coordenador (a) do curso: Data:

Adriana Akemi Okuma

1/1
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