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Plano Didatico

PLANO DIDATICO — ENSINO REMOTO EMERGENCIAL

Cambpus: Nova Suica - BH

DISCIPLINA: Laboratério de analises de alimentos e

bebidas

CODIGO: 2QUI.046

Periodo Letivo Remoto: 2 / 2020

Carga Horaria: Total: 45 horas/aula

Modalidade: Pratica

Classificagcao do Conteudo pelas DCN: Profissional

Departamento/Coordenag¢ao: Departamento de Quimica

Semanal: 03 aulas

Professor (a): Flavia Augusta Guilherme Gongalves Rezende

Créditos: 03

Técnicas e Plataformas Utilizadas

Aulas sincronas: apresentacao e debates (Microsoft Teams)

Aulas assincronas: videos, textos (SIGAA)

Exercicios individuais € em grupo

Atividades Avaliativas (atividades individuais e
em grupo)

Valor

Relatérios das aulas praticas 1 a 5

50,0

Laudo técnico da composicio centesimal

20,0

Prova final

30,0

Total

100,0

Cronograma

Data

Descricdo da Atividade

Sincrona

Assincrona

08/01

Apresentacao do cronograma

X

15/01

Introducao a disciplina.

22/01

Pratica 1: Determinagao de umidade

X

29/01

Pratica 2: Determinacao de cinzas

05/02

Pratica 2: Determinagao de cinzas

12/02

Pratica 3: Determinagao de lipideos

19/02

Pratica 3: Determinacao de lipideos

26/02

Pratica 4: Determinagao de proteina bruta

05/03

Pratica 4: Determinagao de proteina bruta

12/03

Nao havera aula

19/03

Pratica 5: Determinagao de fibra bruta e carboidratos

26/03

Pratica 5: Determinacao de fibra bruta

02/04

Feriado

09/04

Prova final

16/04

Exame especial

11
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Bibliografia Adicional:
(relacao de textos ou materiais didaticos ndo constantes do plano de ensino)

1| FRANCO, G. Tabela de composicdao quimica dos alimentos. 9. ed. Sdo Paulo: Editora
Atheneu, 2008.

2 | SILVA, D. J. Analise de Alimentos: Métodos Quimicos e Biolégicos. 3. ed. Vigosa: UFV, 2009.

3 | ZENEBON, O.; PASCUET, N. S. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed.
Sao Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. Disponivel em:
http://www.ial.sp.gov.br/index.php?option=%20com_remository&ltemid=0&func=select&orderby=1.
Acesso em: 22/01/2014.
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