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PLANO DIDÁTICO – ENSINO REMOTO EMERGENCIAL 

 
DISCIPLINA: Laboratório de análises de alimentos e 
bebidas 

CÓDIGO: 2QUI.046 

 
Período Letivo Remoto: 2 / 2020 
Carga Horária: Total: 45 horas/aula  Semanal: 03 aulas      Créditos: 03 
Modalidade: Prática 
Classificação do Conteúdo pelas DCN: Profissional 
 
Departamento/Coordenação: Departamento de Química  
Professor (a): Flávia Augusta Guilherme Gonçalves Rezende 
  
Técnicas e Plataformas Utilizadas 
Aulas síncronas: apresentação e debates (Microsoft Teams) 
Aulas assíncronas: vídeos, textos (SIGAA) 
Exercícios individuais e em grupo 
 
 
Atividades Avaliativas (atividades individuais e 
em grupo) 

Valor 

Relatórios das aulas práticas 1 a 5 50,0 
Laudo técnico da composição centesimal 20,0 
Prova final 30,0 

Total 100,0 
 

Cronograma 
Data Descrição da Atividade Síncrona Assíncrona 
08/01 Apresentação do cronograma  x 
15/01 Introdução à disciplina.  X  
22/01 Prática 1: Determinação de umidade  X 
29/01 Prática 2: Determinação de cinzas X  
05/02 Prática 2: Determinação de cinzas  X 
12/02 Prática 3: Determinação de lipídeos X  
19/02 Prática 3: Determinação de lipídeos  X 
26/02 Prática 4: Determinação de proteína bruta X  
05/03 Prática 4: Determinação de proteína bruta  X 
12/03 Não haverá aula ---------- --------- 
19/03 Prática 5: Determinação de fibra bruta e carboidratos X  
26/03 Prática 5: Determinação de fibra bruta  X 
02/04 Feriado  ---------- --------- 
09/04 Prova final X  
16/04 Exame especial  X 
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Bibliografia Adicional:  
(relação de textos ou materiais didáticos não constantes do plano de ensino) 
1 FRANCO, G. Tabela de composição química dos alimentos. 9. ed. São Paulo: Editora 

Atheneu, 2008. 
2 SILVA, D. J. Análise de Alimentos: Métodos Químicos e Biológicos. 3. ed. Viçosa: UFV, 2009. 
3 ZENEBON, O.; PASCUET, N. S. Métodos físico-químicos para análise de alimentos. 4. ed. 

São Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. Disponível em: 
http://www.ial.sp.gov.br/index.php?option=%20com_remository&Itemid=0&func=select&orderby=1. 
Acesso em: 22/01/2014. 
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